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GRATIEN MEYER

Gratien Meyer Brut

A Gratien Meyer pincészetet 1864-ben
alapitottdk Saumur varosdban. Ebben az
egyedulallé kérnyezetben, ahol a
sz6l6lltetvények, a tufakébe vajt
pincerendszer és a Loire-volgy talalkozik, a
pezsgbket ma is a tdbb mint 160 éves
hagyomany és szaktudas alapjan készitik. A
sz016t kézzel szuretelik perforalt [adakba. A
teljes flrtds préselés soran kizardlag a
legjobb minéségli mustot véalasztjak ki. Az
elsé erjedés h6mérséklet-szabalyozott
tartalyokban toérténik, majd a bor
finomseprén érlelédik. A masodik erjedés
kdzvetlenil a palackban zajlik, a
tradicionalis (palackos) eljarassal. Ehhez
Champagne-bdl szarmazd, gondosan
kivalasztott élesztét hasznalnak, amely
kiemeli a hazasitas eleganciajat és
gyumolcsodsségét. A pezsgb ezt kovetben 18
hénapig érlelddik palackban
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